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30/100 Еспресо / Американо • 80

150 Капучино • 105

150 Флет Уайт • 140

150 Флет Уайт з рослинним  
молоком • 170

150 Кава з рослинним  
молоком • 150

200 Лате • 120

200 Фрапе • 120

200
Какао • 70 / на рослинному 
молоці • 120

50 Молоко / вершки • 10/15

300 Чорний чай  
Англійський сніданок,  
Ерл Грей • 109

300 Зелений чай
Сенча, Жасмін,  
Грюн матіне • 109

300 Фруктові і трав’яні чаї
Ред фрут, Ромашковий, Велнес 
Кап, Ройбуш карамель, М’ята, 
Імбир, Женьшенева долина • 109

800 Авторський чай • 199 
Грейпфрут-малина
Імбир-апельсин
Обліпиха-апельсин
(*до кожного авторського чаю 
подаємо мед)

30 Мед • 40

250/1000 Цитрусовий або базиліково-
лаймовий лимонад • 90/275

330/750 Моршинська  
преміум • 60/85

500 Боржомі • 130

250 Сік фреш 
Овочевий (яблуко, морква,  
селера, мікс) • 150
Цитрусовий (апельсин, 
грейпфрут, мікс) • 180

250 Сік • 60

250 Кола, Фанта,  
Спрайт • 65

330 Корона • 140

330 Льоф • 140

330 Хугарден •140

300/500 Стелла Артуа  
розливне • 140/180

330 Стелла Артуа безалк. • 130

ЦІНА ЗА ЧАРКУ 50 МЛ

Вермут Martini Bianco • 100

Джин Gordon’s • 100

Горілка Nemiroff De Luxe • 80

Горілка Фінляндія • 110

Текіла • 130

Ром Bacardi (білий, темний) • 100

Віскі Jameson • 159

Віскі Чотири троянди /  
Four Roses, Бурбон • 150

Ірландський віскі Вест Корк / 
West Cork Bourbon Cask • 150

Лікер Jagermeister • 100

Лікер Амарето • 150

Бренді Імперіал Сандеман • 130

190 Глінтвейн  
червоний/білий • 200

150 Гарячий Апероль • 250

250 Б’янко Санрайз  
(мартіні б’янко,  
апельсиновий сік) • 220

150 Тіціан (просекко,  
малиновий сироп) • 220

160 Мартіні тонік • 220

160 Джин тонік • 220

50 Лімончело • 100

150 Апероль Шприц • 260

200 Мохіто • 270

120 Смеш (джин, сік лайм,  
базилік) • 220

100 Бурбон Оранж • 220

100 Віскі Сауер • 220

200 La Carbonara (горілка, то-
матний сік, вершки, прикра-
шається смаженим беконом 
та гілочкою селери) • 160

60 Зелений мексиканець  
(текіла, лікер Пізан,  
лимонний фреш) • 150

120 Негроні (апероль, мартіні 
б’янко, джин) • 210

200 Мохіто • 180

270 Молочний коктейль  
(класичний, шоколадний,  
полуничний) • 180

250 Холодний чай 
(чорний. зелений, 
червоний) • 110



500 Просеко розливне в карафах • 380

500 Домашнє столове вино в карафах (біле a6o червоне) • 380

150 Просеко розливне • 119

150/750
Pinot Grigio Canti Brut Blanc, італія, 11% біле • 150/700
Ігристе вино з легким ароматом лайма, зеленого яблука і легкою квітковою ноткою.

150/750

Просекко, Альба Луна, італія, 11% біле • 190/850
Вино має яскравий свіжий аромат білих квітів з нотками персику та зеленого яблука.  
Чудовий аперитив. Сорт винограду – Глера.

750
Lambrusco dell ‘Emilia Rosato, Chiarli, італія, 7,5%  рожеве напівсолодке • 700
Вино світло-рожевого кольору з приємним суничним ароматом і солодким фруктовим 
смаком.

150/750
Віньо Верде, Тассек Джапер,  португалія, 11% • 165/750
Освіжаючий аромат з відтінками тропічних фруктів, мінералів та білих квітів. Чистий, свіжий,  
легкий смак з фруктово-мінеральними відтінками і довгим збалансованим післясмаком.

150/750
Піно Гріджіо Чезаре Ессере, італія, 12,5% • 180/850
Вино солом’яного кольору. Букет свіжий з нотками квітів та білих фруктів.  
Смак збалансований, легкий.

150/750
Савіньон Блан, Мальборо Сан, нова зеландія, 12,5% • 210/999
Вино має інтенсивні та сильні аромати чорної смородини, маракуї, греупфрута та аґруса.  
Присутні збалансована кислотність, мінеральність та приємний післясмак.

150/750
Гевюрцтрамінер, Гаумен Шпіль, німеччина, напівсолодке 10,5% • 165/750
Вино солом’яного кольору з приємним букетом стиглих фруктів. Смак сухий, збалансований.

150/750

Вальдебарон Бланко, Bodegas Olarra,  іспанія, 13% • 170/790
Вино середньої щільності, з вершковою структурою на основі винограду Темпранільо 
Бланко, з витримкою 4 місяці  в бочках з  французького дуба. В ароматі  ноти ванілі,  стиглого 
ананаса та вершкового масла.

150/750
Bardolino Essere, Cesari, італія, 13,5% • 170/790
Вино гранатового кольору з пурпурними відблисками. Букет фруктовий з нотками фіалок, 
червоної та чорної смородини. Смак багатий, фруктовий та гармонійний.

150/750
Каберне Савиньон/Cabernet Sauvignon, Baron d’Arignac, франція, 12% • 170/790
Вино насиченого червоного кольору зі смаком червоних фруктів та спецій.  
Соковите, збалансоване, з м’якими танінами та нюансами джему і м’яти.

150/750
Оноро Вера/Honoro Vera, Bodegas Ateca, іспанія, 12% • 180/850
Насичений червоний колір. Аромат і смак стиглих червоних ягід (стиглої полуниці)  
поєднуються з пряними нотками какао, ванілі та лакриці.

750
Серо Анон Кріанца/Cerro Anon Crianza, Bodegas Olarra, іспанія, 14% • 900
Виноград Темпранильо, Гарнача. Вино середньої щільності витримане в дубових бочках  
протягом 14 місяців. В ароматі ноти стиглих червоних ягід, сливи та чорної вишні.

750
Мальбек/Malbec, Тассек Джампер, аргентина, 13% • 900
Аромат свіжий із фруктовими, кавовими  та пряними нотами, помірні таніни, відчуваються  
відтінки сливи, вишні та чорного перцю в післясмаку.

750
Троя/Troia, Діомеде, італія, 13% • 900
Виноград Неро Ди Троя. Вино  витримане в дубових бочках протягом 6 місяців.  
В ароматі відтінки сливи, чорних фруктів, шоколаду і лакриці.

50

Херес, Педро Хіменес Ель Кандадо, Вальдеспино, іспанія, 17% солодке • 140
Виноград Педро Хіменес. Насиченого кольору червоного дерева з глибоким ароматом 
сухофруктів, таких як інжир і родзинки, м’якими відтінками шоколаду і кави. Смак гладенький, 
оксамитовий з нотками чорносливу та надзвичайно тривалим післясмаком.


